Ministero dell'lstruzione e del Merito
ISTITUTO TECNICO AGRARIO STATALE "A. TOSI

Viale Marconi, 60 - 26845 CODOGNO (LO)
Tel. 0377/32250 mail: lotaQ1000[@istruzione.it  PEC: lota01000I@pec.istruzione.it
Codice Ipa: istsc_lota010001 Codice Univoco per la Fatturazione Elettronica; UFMB0Y C.F.: 82501880155
Sito internet: https:/fagrariotosi.edu.it/

Buongiorno,

nell’ambito delle iniziative di orientamento per 'anno scolastico 2024-2025 rivolte agli studenti delle
scucle secondarie di primo grado, vi inviamo il materiale informativo riguardante 'offerta formativa
del nostro Istituto Tecnico Agrario “A. Tosi” di Codogno (LO) che, da sempre, gode visibilita anche
in territori lontani dalla Provincia di Lodi come la Valtellina grazie alla sue caratteristiche uniche
costituite dalla contemporanea presenza, nello stesso plesso, della scuola con i suoi laboratori,
dell’'azienda agraria e del convitto maschile e femminile.

Oltre al materiale pubblicitario allegato, siamo ad informarvi sulle iniziative che il nostro Istituto
organizzera nelle prossime settimane, tra le quali vi sono le giornate di scuola aperta € le matiinate
di stage al Tosi.

Gli OPEN DAY si svolgeranno nelle seguenti date:

8 novembre 2024
23 novembre 2024
7 dicembre 2024
11 gennaio 2025

Nelle seguenti fasce orarie
MATTINO: dalle 9.00 alle 11.00 oppure dalle 11.00 alle 13.00
POMERIGGIO: dalle 14.30 alle 16.30

Le mattinate di STAGE sono invece disponibili nelle seguenti date:

— 16 novembre 2024
— 14 dicembre 2024
— 18 gennaio 2025

La richiesta di partecipazione alle giornate di scuola aperta ed agli stage pué essere inoltrata
inviando una mail allindirizzo orientamento@agrariotosi.it (il referente per I'Orientamento in
entrata ¢ il prof. Gruppi Andrea)

Certi di aver fatto cosa gradita cogliamo 'occasione per porgere i migliori saluti.

Codogno, i 12 ottobre 2024

il Referente dell Orientamento
Prof. Andrea GRUPPI

CCOLASTICA
onfa RIZZ!




ISTITUTO TECNICO AGRA&IO éTATALE
ANTONIO TOSI - CODOGNO

ITAS ANTONLO TOSI :
www.agrariotosigov.t




~~Llstituto Tecnico Agrario Statale (ITAS) venne istituito nell'anno 1959, come primo Istituto Tecnico ad indirizzo agrario nella pro-
4= vincia di Milano. Dall'a.s. 2010/2011, secondo quanto previsto dalla Riforma, I'istituto si colloca nel settore Tecnologico ad indi-
rizzo AGRARIA AGROALIMENTARE e AGROINDUSTRIA. E ubicato in Codogno, importante centro della Bassa Lodigiana nel
campo agrario e zootecnico e sede di una prestigiosa Fiera Agricola che si tiene nel mese di Novembre e che da tempo ha festeg-
giato il significativo traguardo delle 200 edizioni. Dal 1976 la scuola & in Viale Marconi, nell'immediata periferia di Codogno e
precisamente sulla SS 234 per Cremona; & servita, nelle ore coincidenti con I'attivita scolastica, da autobus che la collegano con
la stazione ferroviaria delle linee Milano-Bologna e Pavia-Cremona-Mantova.
Alla sede, ampia negli spazi e adeguata nelle attrezzature, sono annessi |'Azienda Agraria ed il Convitto con due sezioni, una
maschile ed una femminile.

Il curriculum scolastico prevede un biennio dedicato alla preparazione di base e al primo rapporto con la realta agricola, a cui
segue un secondo biennio; il corso si conclude con un monoennio a forte valenza orientativa. Soprattutto a partire dal secondo
biennio, nel piano di studi, sono presenti in misura consistente numerose discipline professionalizzanti quali:

PRODUZIONI VEGETALL

. - Studio delle tecniche agricole ecocompatibili applicate alle coltivazioni erbacee, arboree e alla gestione del verde.

' - Studio dei motorj e della meccanizzazione agricola ed agroindustriale. x
SCIENZE e TECNOLOGIE APPLICATE
- Studio della biologia, della botanica, dell'ecologia applicata, dell'entomologia e parassitologia
PRODUZIONI ANIMALT

T - Studio dell'anatomia, fisiclogia e genetica degli animali.
™ - Studio dell'alimentazione, delle tecniche di allevamento e di riproduzione.
- BIOTECNOLOGIE AGRARIE

=TI - Studio di chimica generale, del terreno, dei vegetali, degli antiparassitari e dei concimi
g - Tecnologia dell'industria enologica, lattiero-casearia, conserviera e mangamlsh Cd:
TECNOLOGIE € TECNICHE di RAPPRESENTAZIONE GRAFICA .
- Studio cartografico del territorio e dei materiali.

- Progettazione di strutture agricole e agroindustriali.

MARKETING e LEGISLAZIONE

- Studio di bilanci aziendali, contabili ed economici.
- Analisi dei processi produttivi e tecniche di mercato.
- Studio di elementi di legislazione.




TITOLO E DURATA DEL CORSO LI STUDT:

DIPLOMA DI PERITO AGRARIO
5 ANNI

STRUTTURA SCOLASTICA:
LABORATORI INTERNI:

INFORMATICA

CHIMICA E INDUSTRIE AGRO-ALIMENTARI
SCIENZE E BIOLOGIA

MICROPROPAGAZIONE, AGRONOMIA, ZOOTECNIA
FISICA E MECCANICA AGRARIA

LINGUA INGLESE, DISEGNO TECNICO

ENOLOGIA E VITICOLTURA

AZIENDA AGRICOLA:

STALLA CON CAPI BOVINI DI RAZZA FRISONA E BRUNA ALPINA
SERRA IN VETRO

DOPPIO TUNNEL CON COPERTURA AVVOLGIBILE

CASEIFICIO ATTIVO PER LA PRODUZIONE DI RICOTTA

E FORMAGGI A MEDIA STAGIONATURA

FRUTTETO (CON NOCCIOLI, COTOGNI, CILIEGI)
ALLEVAMENTO DEL BACO DA 5ETA,

ORTO, FUNGAIA

CAMPI CON ESTENSIONE DI 22 ETTARI

CONVITTO:

52 CAMERE

CUCINA E REFETTORIO

PORTINERIA CON VIDEOSORVEGLIANZA
SALA VIDED, SALA PING PONG

LOCALE CON ATTREZZATURE SPORTIVE
INFERMERIA/PRIMO SOCCORSO
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La scuola inoltre comprende:

BIBLIOTECA E VIDEQTECA
PALESTRA, CAMPO DI RUGBY E CALCETT O, pit: DUE LOCALI CON ATTREZZATURE SPORTIVE

AULA MAG’NA con 400 posti, per |a realizzazione di convegni e conferenze provinciali,
regionali e nazionali organizzati sia dalla Scuola che da Enti e associazioni esterne.

BAR INTERNO

La scuola @ dotata di un proprio pulliian con 55 posti.
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ATTIVITA' DI INTEGRAZIONE
ARRICCHIMENTO OFFERTA FORMATIVA

- Progetto Azienda (per il primo biennio)

- Formazione sulla sicurezza

- Comunicazione in lingua inglese

- Corsi Haccp (dalla classe 3%)

- Apicoltura (dalla classe 3%)

- Artieri (dalla classe 3%)

- Caseificazione (dalla classe 3*)

- Certificazione PET (dalla classe 4%)

- Fecondazione artificiale [dalla classe 44)
- Patentino per Fitosanitari (classe 5°)

- Patentino per Macchine agricole (classe 5%)
- Corso (parte teorica) per l'uso dei droni
in agricoltura (classi 5

- Primo soccorso

Agli studenti diplomati e data inoltre
la possibilita di frequentare

il corso postdiploma

(ITS o IFTS)

La nostra scuola garantisce inoltre:

- Convegni specifici aperti al territorio
- Partecipazione a mostre e fiere
(anche in qualita dl espositori)

- Uscite didattiche nelle diverse realta
agricole italiane

- Viaggi d'istruzione in Italia e all'estero
- Attivita di educazione alla salute

- Attivita sportive

- Attivita di alternanza scuola lavoro
con aziende del settore convenzionate
E’ attiva inoltre la collaborazione

con la Protezione Civile



ATTIVITA' E INSEGNAMENTI GENERALI e SEVHRAIEH per onAG L cordo

e 12 1* Biennio 2° Biennio v

e BEASD & JUIED DAY COHLLSCNS
T P COTRD R TaTR

Classe i an E 4n 50
Lingua & Letteratura Maliana a 4 4 L] a
Lingua ingleie 3 3 3 3 32
$ovia, Cittadinanza ¢ Costiturions 2 Fi F ] 1
Matematica a a 3 3 3
Diritte ed Economia 2 2
Sciense della Terra F
Geografia 1
Biokagia 2
Seienbe matorie @ iportive 2 1 F T 1
Religione Cattolica o Atthvith alternative 1 1 1 1 1
JMEW Ore setfimanaly per anno oV corsd
OBBLIGATOR! DELL INDIRIZZO
AGRARIA, AGROALIMENTARE E - . v
AGROINDUSTRIA 1* Biennio 2* Biennio daki
SETONGD DiEnnen ¢ qUInED O CoRESIn
T PERCOTED Wntan
Classe 1 b i 3n 4n 50

Scienae Integrate: Fiskca 3(1lab) 3{1kab)
Scienze Integrate: Chimica 3|1 laky) 31 kak)
::;:nlhﬂunmﬂnwum 311 lab] 311 )
Tecnologie informatiche 3 {2 lab)
Scienze & Tecnologhe Applicate 3
Complamanti i matematics 1 1
Produtioni animali 3 3 F
Compresenze f Laboratorl a2
Tatals comglessieg ore settimanall 33 iz




ATTIVITA E INSEGNAMENTI

OBBLIGATOR! DELL INDIRIZZO Ove settimanall per anme dF corso
'E@m AL 1° Blennio 2" Blennio e
secondo biennko ¢ quinto anno costifuscono
Uﬂﬁerﬁlﬂllﬂlhﬁ
Classe | 1a 2n 3n an 5
Articolazione "Produzioni e trasformazioni"

Produzion] vegetali 5 4 4
Trasformazione dei prodotti ] 3 3
Economia, estimo, marketing e 5 3 3
legislazione

Genio rurale 3 1
Blotecnologhe agrarie 1 3
Gestione dellambiente & del territorio 2

Articolazione "Gestione dell'ambiente e del territorio”

Produzioni vegetali 5 4 L
Trasformazione dei prodotti 2 1 2
Economia, estimo, marketing @ legislazione 2 3 3
Genio rurale 1 2 2
Blotecnologhe agrarie '] 1

Gestione dellambiente & del territoria a

Articolazione "Viticoltura ed Enologia”
Produzioni vegetali 5

Trasformazione dei prodotti 2 ]
Economia, estimo, marketing e legislazione 3 2 2
Genio rurale ] 2
Biotecnologie agrarie 3
Gestione dellambiente e del territorio S
Vitkcoltura e difesa defla vite 4
Enologia '
Blotecnologhe vitivinicole El
Compresenze 17 1

Totale complessivo ore settimanali iz ] 2




Dall'anno scolastico 2010/2011 'istituto si colloca nel Settore Tecnologico con indirizzo AGRARIA AGROALIMENTARE e
AGROINDUSTRIA.

Il gquadro orario consta di 33 ore settimanali in prima e 32 per tutte le altre classi; il percorso é suddiviso in due bienni ed un
monoennio. Il piano di studi prevede TRE ARTICOLAZIONI; la scelta viene definita entro la conclusione del primo biennio.

LE ARTICOLAZIONI in atto nella nostra scuola sono:

PRODUZIONE ¢ TRASFORMAZIONI
GESTIONE DELL'AMBIENTE e DEL TERRITORIO
VITICOLTURA ed ENOLOGIA

Il Diplomato in AGRARIA, AGROALIMENTARE ¢ AGROINDUSTRIA:

M ha competenze nel campo dell’'organizzazione e della gestione delle attivita produttive, trasformative che valorizzano il
settore, con attenzione alla qualita dei prodotti ed al rispetto dell'ambiente;

M Interviene, altresi, in aspetti relativi alla gestione del territorio, con specifico riguardo agli equilibri ambientali e a quelli
idrologici e paesaggistici.

In particolare & in grado di:

M  collaborare alla realizzazione di processi produttivi ecosostenibili, vegetali e animali, applicando i risultati delle ricerche
piu avanzate;

M controllare la qualita dei prodotti sotto il profilo fisico - chimico, igienico e organolettico;

M Individuare esigenze locali per il miglioramento dell'ambiente mediante controlli con opportuni indicatori e intervenire
nella protezione dei suoli e delle strutture paesaggistiche, a sostegno degli insediamenti e della vita rurale;

M intervenire nel settore della trasformazione dei prodotti attivando processi tecnologici e biotecnologici per ottenere
qualita ed economicita dei risultati e gestire, inoltre, il corretto smaltimento e riutilizzazione dei reflui e dei residui;

M controllare con metodi contabili ed economici le predette attivita, redigendo documenti contabili, preventivi e consuntivi
rilevando indici di efficienza ed emettendo giudizi di convenienza;

M esprimere giudizi di valore sui beni, diritti e servizi;

M effettuare operazioni catastali di rilievo e di conservazione; interpretare carte tematiche e collaborare in attivita di
gestione del territorio;

M rilevare condizioni di disagio ambientale e progettare interventi a protezione delle zone a rischio;




¥ collaborare nella gestione delle attivita di promozione e commercializzazione dei prodotti agrari e agroindustriali;
¥] collaborare nella pianificazione delle attivita aziendali facilitando riscontri di trasparenza e tracciabilita.

Nell'articolazione "Produzioni € trasformazioni vengono approfondite le problematiche collegate all'organizzazione
delle produzioni animali e vegetali, alle trasformazioni e alla commercializzazione dei relativi prodotti, all'utilizzazione delle
biotecnologie.

Nell'articolazione " Grestione dellambiente ¢ del territorio" vengono approfondite le problematiche della con |

vazione e tutela del patrimonio ambientale, le tematiche collegate alle operazioni di estimo e al genio rurale.

Mell'articolazione " V'rticntturu ed Eﬂ{l{ﬂgkl“ vengono approfondite le problematiche collegatesall'organizzazione spe i
fica delle produzioni vitivinicole, alla trasformazione e commercializzazione dei relativi prodotfi, all'utilizzazione delle’ hlﬂtE‘E
nologie.

A conclusione del percorso guinguennale, il Diplomato dell'indirizzo "Agraria,
Agroalimentare e Agroindustria” consegue i risultati di apprendimento di seguito
specificati in termini di competenze:

1. Identificare e descrivere te caratteristiche significative dei contesti ambientali.

2. Organizzare attivita produttive ecocompatibili.

3. Gestire attivita produttive e trasformative, valorizzando gli aspetti qualitativi dei
prodotti e assicurando tracciabilita e sicurezza.

4, Rilevare contabilmente i capitali aziendali e |a loro variazione nel corso degli eser-
cizi produttivi; riscontrare i risultati attraverso bilanci aziendali ed indici di efficienza.
5. Elaborare stime di valore, relazioni di analisi costi-benefici e di valutazione di im-
patto ambientale.
6. Interpretare ed applicare le normative comunitarie, nazionali e regionali, relati
alle attivita agricole integrate.
7.Intervenire nel rilievo topografico e nelle interpretazioni dei documenti riguar-
danti le situazioni ambientali e territoriali.

8. Realizzare attivita promozionali per la valorizzazione dei pro
collegati alle caratteristiche territoriali, noncheé alla qualita de!

4)




Il Perito diplomato nel AGRARIA AGROALIMENTARE e
AGROINDUSTRIA pud trovare le seguenti opportunita,
nell'ambito professionale:

Nelle Aziende Agrarie

* Direzione, amministrazione, sorveglianza, occupazione,
assistenza tecnico/economica e programmazione col-
turale nelle pit gualificate aziende del Territorio.

Nel Settore Agroalimentare

* Direzione e programmazione dell'attivita trasformativa
delle industrie agraria casearia, conserviera,

sementiera...

« Controllo qualitd nei processi produttivi e nella com=
mercializzazione fino alle catene distributive della GDO. .
* Tecnico della commercializzazione e valorizzazione
delle produzioni vitivinicole in ambito nazionale ;
ed internazionale.

Nel Settore dell'Agroecologia

* Miglioramento e cura dell'assetto del territorio con
riferimento alla manutenzione della Bonifica idraulico
agraria; gestione e cura dei parchi.

Nel Settore Agrovivaistico ey
* Progettazione, cura e gestione del verde pgl;l;_._lj&gﬂ'g;r;,. ‘j;
privato; promozione delle imprese ﬂnwﬂﬁw ‘? £ _.i&é‘



Nell'Agricoltura tradizionale

* Gestione e cura degli allevamenti zootecnici, delle grandi
coltivazioni in pieno campo, dell'orticoltura industriale, degli
impianti forestali, delle coltivazioni energetiche e, pid in
generale, di quelle no food.

* Tecnico di campagna responsabile della produzione viticola.

Nel Settore Vitivinicolo
* Tecnico di cantina responsabile della trasformazione vitivini=
cola. ek
* Assistenza e vendita di prodotti enologici, vivaistici, tecna- &=
logici. A gt

Nella Pubblica Amministrazione
* Elaborazione ed evasione di pratiche amministrative e can
piti di controllo negli Enti Locali come Regione, Provir
Comuni, ARPA, AST, parchi, Consorzi ...

* Assistenza e conduzione agriturismi. !
* Progettazione piani turistici e didattici legati al mondo agri-

Ay

colo. -

I;-.* J .;
Nel turismo agricolo = et
» Assistenza e conduzione agriturismi. e R : S

* Progettazione piani turistici e didattici legati




Nuove attivita’ integrative

allagricoltura

* Assistenza all'impianto di cicli produttivi legati
all'Energia alternativa, quali biomasse, biogas,
biodiesel.

Attivita® di Libera Professione

* Stime e divisioni di fondi rustici, rilievi topogra-
fici, progettazione edilizia, ambientale, forestale,
territoriale.

* Pratiche relative ai finanziamenti pubblici quali i
piani di sviluppo rurale e le altre misure europee
per 'agricoltura, I'allevamento e la forestazione.

* Assistenza Tecnica per Pubbliche Amministrazio-
ni quali Enti, Associazioni professionali, Assicurazi-
oni,

* Consulente e progettista di nuovi impianti viti-
coli e vinicoli.

# Libero professionista iscritto all'albo con spe-
cializzazione vitivinicola.

1| Perito diplomato in
AGRARIA AGROALIMENTARE e
AGROINDUSTRIA
uo‘ accedere a qualsiasi Facolta’
ersitaria

* Corsi di Laurea scelti con maggior frequenza
dagli studenti sono: Agraria, Veterinaria, Biologia,
Scienze produzione animale, Ecologia.




CORSI POST DIPLOMA

Listituto & uno dei soci fondatori della
Fondazione ITS (Istituto Tecnico Superiore)
che intende promuovere, insieme ad
aziende importanti del Territorio, corsi
post diploma biennali per la formazione in
ambiti specifici e rivolti a studenti diplo-
mati per favorire il loro inserimento im-
mediato nel mondo del lavoro.

POLO TECNICO
PROFESSIONALE (PTP)
del SETTORE
AGROALIMENTARE

della BASSA |LOMBARDIA

Regione Lombardia ha costituito un PTP
del SETTORE AGROALIMENTARE della
BASSA LOMBARDIA e ha individuato
I'lstituto quale capofila all'interno di una
rete avente gli obiettivi prioritari di fa-
vorire I'acquisizione di competenze e pro-
muovere contesti di apprendimento di-
namici attraverso una stretta interconnes-
sione tra i soggetti della filiera formativa e
le imprese della filiera produttiva.



Il Convitto & annesso alla scuola ed & in grado di accogliere circa 100 allievi che sono ospitati
in camere generalmente a due lett, in una struttura provvista di:

SERVIZIO MENSA PER COLAZIONE, PRANZO E CENA
SERVIZIO GUARDAROBA

SERVIZIO INFERMERIA

SALA LETTURA

SALA CINEMATOGRAFICA DIGITALE POLIFUNZIONALE
SALE GIOCHI

PALESTRA

SPAZI ESTERNI PER LE VARIE ATTIVITA"

NEERREEEE

Il Convitto & suddiviso in due sezioni, una maschile ed una femminile, dove i ragazzi perman-
gono dalla sera della domenica al venerdi.

La presenza in convitto & finalizzata all'assolvimento delle attivita funzionali alla scuola, le
guali vengono coordinate da docenti educatori che garantiscono, oltre alla sorveglianza,
anche |'assistenza durante |o spazio orario dedicato espressamente allo studio.

Assolto lo studio pomeridiano i ragazzi hanno la possibilita di usufruire della libera uscita, au-
torizzata dai genitori, oppure di dedicarsi alle varie attivita ricreative e didattiche offerte dal
Convitto. La vita in convitto & essenzialmente basata su educazione, rispetto e partecipazi-
one responsabile alle attivita scolastiche e ricreative. La presenza in convitto & infatti finaliz-
zata al diritto-dovere di ognuno di attendere al proprio compito di studente.

La frequenza del Semiconvitto prevede da lunedi a venerdi il servizio mensa e lo studio gui-
dato pomeridiano: in questo caso i ragazzi rientrano in famiglia ogni giorno alle 17.00.
Questa articolazione oraria & la soluzione ideale per genitori entrambi impegnati nell'attivita
lavorativa durante la settimana.




L'Azienda Agraria e annessa all'lstituto, di cui rappre-
senta il principale laboratorio: ha una superficie di 22
ettari.

E configurata come un'azienda tipica della zona-

E infatti ad indirizzo cerealicolo-zootecnico e le colti-
vazioni di mais e foraggi forniscono prodotti da reimpie-
gare per l'allevamento del bestiame.

La stalla possiede capi bovini di Frisona e Bruna alpina,
selezionati per la produzione di latte che viene venduto
alle pib grandi industrie di trasformazione lattiero-
casearia o lavorato direttamente nel nostro caseificio.

L'Azienda & dotata di:

M CASEIFICIO E LOCALE

DI STAGIONATURA

SERRA PER LA PRODUZIONE
DI PIANTE ORNAMENTALI
TUNNEL PER LA PRODUZIONE
DI ORTAGGL

FRUTTETO

FUNGAIA

APIARIO

PASCOLO PER VACCHE

E VITELLI

REREN H H

'Azienda fa parte del circuito nazionale di

“FATTORIE DIDATTICHE”
e di quello provinciale di

“SCUOLE IN CAMPQ".




ITAS A.-TOSI - CODOGNO

Istituto Tecnico Statale settore tecnologico

indirizzo AGRARIA AGROALIMENTARE E AGROINDUSTRIA

via Marconi 60, Codogno (LO) tel.0377.32250-32733 - fax 0377.37265
www.agrariotosi.gow.it

email: lotaD10001@istruzione.it - lota01000l@pec.istruzione.it
orientamento@agrariotosi.it

CONVITTO:
tel. 0377.32122 - conwitto.itas.codogno@gmail.com



ZStrutture:

Laboratori di chimica, fisica, informatica, scienze, viticoltura ed enologia, agro-
nomia, zootecnia, lingua inglese; aula di disegno, biblioteca, videoteca, aula ST COhoENG
magna, palestra, palestrina e attrezzature sportive esterne; azienda agraria di
22 ettari, stalla con capi bovini di razza frisona, bruna alpina e jersey, serre in
vetro, doppio tunnel, vigneto, frutteto, orto, caseificio attivo per la produzione di
ricotta e formaggi a media stagionatura. =

Convitto: maschile/femminile; servizio di semiconvitto. Bar interno.

ZAttivité extrascolastiche:

Organizzazione di convegni aperti al territorio, partecipazione a mostre e fiere in
qualita di espositori; uscite didattiche nelle diverse realta agricole italiane; viaggi
d’istruzione in Italia e all’estero; attivita di educazione alla salute; attivita sportive;
numerosi corsi extrascolastici: Fecondazione artificiale; corsi Haccp, apicoltura,
artieri, comunicazione in lingua inglese, caseificazione; possibilita di ottenere la
certificazione PET e Patentini per Fitosanitari e Macchine agricole; corso post diplo-
ma. E’ attivita anche la collaborazione con la protezione civile.

ZAttivité di orientamento:

settore TECNOLOGICO
indirizzo Agraria, Agroalimentare e Agroindustria

Con la Riforma della Scuola Secondaria di secondo grado I'lstituto “Antonio Tosi”
di Codogno offre I'indirizzo AGRARIA, AGROALIMENTARE e AGROINDUSTRIA, che
si colloca nell’'ambito del settore Tecnologico.

Nell’Istituto sono attivate le tre articolazioni previste dal Ministero dell’Istruzione:
e possibile cogliere al loro interno la valorizzazione della lunga tradizione della
nostra realta scolastica per quanto concerne 'attenzione al settore delle produzio
ni zootecniche con le sue connessioni all’'ambito della trasformazione in prodotti
agroalimentari, al settore ambientale nel quale trova spazio anche I'ambito floro-
vivaistico e al settore vitivinicolo che e in rapida espansione a livello territoriale,
ma soprattutto nazionale.

L'orario & suddiviso in:
Per eventuali visite all'lstituto o per ricevere altre informazioni telefonare al - settimana corta, articolata su cinque giorni, assicurata a tutti gli alunni convittori: prevede
numero 0377.32250 oppure. Il docente referente per l'orientamento & quattro giornate con lezioni anche pomeridiane e il venerdi di quattro ore; & possibile chie-

il prof. Gruppi Andrea che puo essere contattato via mail allindirizzo dere di usufruire di questa opportunita anche ai non Convittori, ma solo fino al raggiungi-
orienta-mento@agrariotosi it mento del numero minimo per costituire un gruppo classe.

Per le visite al convitto telefonare al 0377.32122 chiedendo dell’educatrice Matti SEluELERTT e Re etk Rl e e S i) el

Paola, oppure scrivere una mail a convitto.itas.codogno@gmail.com. Di seguito sono riportati i quadri orario: essi sono composti da un’Area Generale e un‘Area

diindirizzo al cui interno si differenziano le tre articolazioni. Il primo quadro illustra le mate-
rie comuni a tutti gli Istituti Tecnici - settore tecnologico; il secondo invece gli insegnamenti
caratterizzanti I'indirizzo Agraria, Agroalimentare e Agroindustria; il terzo le discipline delle

ISTITUTO TECNICO STATALE “ANTONIO TOSI” E articolazioni.

Viale Marconi, 60 — 26845 Codogno :

ISTITUTO Tel: 0377/32250 - Raggiungibile con: F.F.S.S. e Autolinee (anche con Servizio Pullman dalla stazio
CONVITTO Tel. 0377/32122 [=] ne F.F.S.S. all'Istituto).

E-mail: orientamento@agrariotosi.it




ATTIVITA' E INSEGNAMENTI GENERALI del SETTORE TECNOLOGICO

3

Biennio VAo

secondo biennio e quinta anne costifuiscono
L PErCOrso unitario

Classe " 28 ER an 5"
Lingua e Letteratura italiana 4 4 4 4 4
Lingua Inglese 3 3 3 3 3
Storia, Cittadinanza e Costituzione 2 2 2 2 2
Matematica 4 4 3 3 3
Diritto ed Economia 2 2
Scienze della Terra 2 - 3
Geografia 1 = . . z
Blologia 2 - - -
Scienze motorie e sportive 2 2 2 2 2
1

Religione Cattolica o Attivita alternative

% =

Ore settimanali per anno di corso

| 1° Biennio 2" Biennio ﬁ:m
Classe 1" 28 o 4n 5n
Scienze Integrate: Fisica 3 3 = # ]
Scienze Integrate: Chimica 3 3 - . N
Tecnologie e tecniche di 3 3 . - )
rappresentazione grafica

Teenologie informatiche 3 E: = i g
Scienze e Tecnologie Applicate 3

Complementi di matematica = 1 1 ]
Produzioni animali - 3 3 2
Compresenze 8

Totale complessivo ore settimanali 33 32

Attivita e insegnamenti delle
articolazioni dellindirizzo Agraria
Agroalimentare e Agroindustria

Ore settimanaii per anno di corso

2° Biennio v
El an 50
Articolazione "Produzioni e trasformazioni"
Produzioni vegetali 5 4 4
Trasformazione dei prodotti 2 3 3
Ecanomia, estimo, marketing e
A 3 2 3
legislazione
Genio rurale 3
Biotecnologie agrarie 3
Gestione dell'ambiente e del territorio - 2

Articolazione " Gestione dell'ambiente e del territorio "

Produzioni vegetali 5 4 4
Trasformazione dei prodotti 2 2 2
Genio rurale 2 2 2
Economia, estimo, marketing e 2 3 3
legislazione

Gestione dell'ambiente e del territorio - . 4
Biotecnologie agrarie 2 2

Articolazione "Viticoltura ed Enologia”

Produzioni vegetali 5 4

Viticoltura e difesa della vite 4

Trasformazione dei prodotti 2 i

Enologia 4

Economia, estimo, marketing e

legislazione - 2 2

Genio rurale 3

Biotecnologie agrarie

Biotecnologie vitivinicole 3

Gestione dell'ambiente e del territorio 2

Compresenze 17 10
Totale complessivo ore settimanali | 32 | 32 32



